GUT EVENING

DRY

AGED
WEEKS 3

01.08. bis 31.10.2024

%W67

Wagyu Sashimi | Kirsche | Avocado
oder Thunfisch Tataki | Mango | Physalis | Endivie | Papadam
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Filet vom Heide Rind - 3 Wochen gereift ca. 200 g
Australisches Entrecote - 6 Wochen gereift ca. 250 g
Lachsfilet - 3 Tage gereift ca. 200 g

R

Porterhouse Cut mind. 800 g Aufpreis 55 EUR
T-Bone Cut mind. 800 g Aufpreis 50 EUR
New York Cut (Riicken) mind. 700 g Aufpreis 40 EUR
Kotelett mind. 700 g Aufpreis 35 EUR .
Preis:
3-Gang-Menii
g&i&%&m SW ab 69 € pro Person
Teriyaki Shiitake Pilze Selleriepiiree mit %2 jahrig Weinempfehlung:
oder Zwiebel Mais Gemiise  getrockneten Knollensellerie 2019 Nocturne

oder Triiffel Pommes Weingut Geil

0@ 2 0,21 a EUR 13,50
& W 0,751 EUR 47,50
Blaubeer Brownie | Brombeere | Sauerrahmeis Magnum EUR 94




